A Boletl’n Especial

CANACO
SERVYTUR-JUAREZ 30 de Junio del 2010

Actividades del Bicentenario

Martes 29 de Junio del 2010§

centenarto®

' l{“ 5"-10" www. 3siglos3fiestas.com WWww.canacojuarez.com CANACO
SFIESTAS ., SERVYTUR - JUAREZ

MEXICO 2

jﬁﬂszoa de/ .

Restaurante

DIANA

R ESTAUIRANTE

Presenta:

"PAGINA WEB
Consulta los OTORRE DE RES BI CENTENARI O Y

Boletines
Anteriores en
www.canacoiuarez.co
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La Cémara Nacional de Comercio Servicios y Turismo de Cd. Juarez, La
Asociacion Civil Tres Siglos Tres Fiestas en coordinacion con Gobierno del
Estado y Presidencia Municipal, pres
del Bicentenari oo del Restaurante LA

En la ceremonia de presentacion estuvieron presentes el Sr. Alvaro Gutierrez
Gomez V.P. de Relaciones Publicas de la Camara Nacional de Comercio, Lic.
Victoria E. Ortiz B. Directora L Scuola Di Cuccina (Escuela de Cocina) y la
Oralia Palos de TRES SIGLOS TRES FIESTAS

Descripcion del Platillo por parte del

@i Restaurante:

RESTAURANTE

La Diana nace en Octubre del 2008, trayendo a nuestra ciudad una nueva
propuesta de fusién de cocinas internacionales como lo es la mediterranea la
Italiana y por supuesto la mexicana, para esta fusion se consideraron los
platilos mas representativos de dichas cocinas como seria en el caso en la
mediterranea del atan y mejillones, de la cocina Italiana las pastas y las
pizzas y de la Mexicana los cortes y platillos regionales, a todos estos platillos
claro estd, se le puso el sazén o toque de la casa como podria ser lo artesanal
de los platillos que consiste en la elaboracién a mano y al momento de varios
de los ingredientes principales para que estos conserven la frescura de los
mismos, sin que esto implique una espera prolongada de nuestros comensales
para disfrutar de sus alimentos favoritos, por lo que tenemos el gusto y
agrado de invitarlos a que disfruten de una nueva y mejor experiencia
culinaria en su restaurant LA DIANA en donde el sabor, la calidad y el buen
gusto se llevan de la mano, los esperamos para atenderlos como usted se
merece.

El restaurante LA DIANA tiene como eje central la cocina internacional
y como ingrediente las especies, los vegetales, los productos del mar, y
no pueden faltar nuestras pastas artesanales elaboradas con
ingredientes frescos; y en conjunto con estos platillos también
contamos con platillos regional mexicanos por eso nos dimos a la tarea
de elaborar este platillo; con ingredientes y productos tradicionalmente
mexicanos al cual lamamos TORRE DE RES BICENTENARIO.

Como platillo principal:

Filete de res, con calabazas asadas, bafiados con adobo de chile pasilla,
como guarnicion soufflé de giitlacoche, queso de cabra y esquites.

Como postre:

Babaria al Tequila, elaborado con ingredientes tradicionalmente
mexicanos como tequila, limon y chamoy, esperando que sea de su
completo agrado. En nombre del Chef Enrique Alcalde y todos su
valiosos colaboradores les damos la bienvenida.

I TORRE DE RES BICENTENARIO: Ingredientes

Filete de res, chile pasilla, calabaza, elote fresco, epazote, cebolla,
huitlacoche, queso chihuahua, queso de cabra.

I POSTRE BARBARIA AL TEQUILA: Ingredientes
Limon, tequila, chamoy y yogurt.

El filete de res o la carne de res son proteinas que se consumen en
gran parte en el territorio mexicano y aqui principalmente en el norte y
viene acompafado del chile pasilla _que es un adobo a base de chile
pasilla y que es chile chilaca o california que cuando se pone a secar
cambia su color a obscura.

El soufflé de huitlacoche es un platillo francés que le agregamos
ingredientes mexicano y lo acompafiamos con queso de cabra.

Esquites e s tradicional ment e ma?2 z coci
cebolla blanca y un toque de epazote.

Barbaria Inglesa es un postre ingles que esta hecho principalmente con
yogurt, crema acida, grenetina y es muy atractivo por su consistencia
cremosa y se encuentra en un punto entre la gelatina y flan.

Pero nos dimos a la tarea de convertir este postre en algo muy
e mexicano con ingredientes como el limon , el chamoy como si fuera una
sangrita y dando como un resultado algo muy tipico de Meéxico
esperando que sea de su agrado
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Calendario de Presentaciones

MAYO
4 POMODOROS
11 CANANAES
18 TABASCOES
25 RAKO

JUNIO
1A SHANGRI
8 VIVA MEXICO
15 GARUFA
22 CORRALITO, STEAK HOUSE
29 LA DIANA

JULIO
6 SAN MARTIN
13 MARIA CHUCHENA
20 BARRIGAS
27 FRATELLOES

AGOSTO
3 ANTONI OES DELI
10 SUSHI PLACE
17 FOGONCITO
24 VILLA DEL MAR
31 CHAPARRAL

SEPTIEMBRE
7 PORTA BELLA
14 CABO GRILL
21 HABANEROS

Para mayores informes:

INFORMES
oralia@3siglos3fiestas.com
MUSEO HISTORICO (EXADUANA)
T. 6124707, 6122964
Cel. (656) 3791584
www.3siglos3fiestas.com
WWW.juarez.gob.mx
WWW.CCpN.com.mx
WWW.uacj.mx
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