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La Cémara Nacional de Comercio Servicios y Turismo de Cd. Juarez, La
Asociacion Civil Tres Siglos Tres Fiestas en coordinacion con Gobierno del
Estado y Presidencia Municipal, presentaron este Martes 06 de Julio el
oPl atill o del Bi centbamSAN MAROIN.del Rest a

En la ceremonia de presentacion estuvieron presentes el Ing. Carlos Escobar
Royval Presidente de la Seccion Especializada de Restaurantes de la Camara
Nacional de Comercio, Lic. Victoria E. Ortiz B. Directora L Scuola Di Cuccina
(Escuela de Cocina) y la Oralia Palos de TRES SIGLOS TRES FIESTAS

Descripcion del Platillo por parte del
(ﬁﬁb Restaurante:
G

Chamorro San Martin
Ingredientes

Tortillas de ma?2z
Manteca de cerdo
Salsa chamorro
Chamorro pre cocido

Procedimiento

Se coloca la manteca en wun cazo a una temperatura
aproximadamente de 350 grados, se vierte el chamorro pre -cocido en
este, por espacio de 15 minutos, al paso de los 15 minutos se saca y se
coloca en un plato ovalado con tres tortilas como parte de su
decoracion, un tazon con salsa para chamorro, un tazén con cebolla y
cilantro y un tortillero aparte con diez tortillas como parte del platillo.

Salsa Para Chamorro

Ingredientes

1. 2.2 kgs. de tomate

2. 50 grs. chile arbol

3. 100 grs. chile colorin

4. 1 cebolla limpia mediana

5. 5ajos

6. 1ltclamato

7 3Jcucharadas de consom® poll o
8. 3 cucharadas orégano

9. 1 U Its. de agua

10. 80 grs. chile jalapefo
11. Cominos al gusto

Procedimiento

Se limpian los chiles, se lava y desinfecta el tomate y la cebolla. El
tomate y el chile jalapefio se asan por 20 min. en la plancha. El ajo,
cebolla, chile arbol y colorin se vierten en la cazuela y se le agrega el
agua, la cazuela se pone a cocer por aprox. 20 min. a fuego lento.
Cuando esto esta cocido se agrega el clamato, chile jalapefio y el
tomate asado. Se muele todo en la licuadora agregandole el consomé

y el orégano por 1 minuto ya molido se vierte en el recipiente,
agregando sal y moviendo con el cuchardon checando sabor y
consistencia

200.00 PESOS!!
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Calendario de Presentaciones

MAYO
4 POMODOROS
11 CANANAES
18 TABASCOES
25 RAKO

JUNIO
1A SHANGRI
8 VIVA MEXICO
15 GARUFA
22 CORRALITO, STEAK HOUSE
29 LA DIANA

JULIO
6 SAN MARTIN
13 CANANAS
20 MARIA CHUCHENA
27 BARRIGAS
FRATELLOES

AGOSTO
3 ANTONI OES DELI
10 SUSHI PLACE
17 FOGONCITO
24 VILLA DEL MAR
31 CHAPARRAL

SEPTIEMBRE
7 PORTA BELLA
14 CABO GRILL
21 HABANEROS

Para mayores informes:

INFORMES
oralia@3siglos3fiestas.com
MUSEO HISTORICO (EXADUANA)
T. 6124707, 6122964
Cel. (656) 3791584
www.3siglos3fiestas.com
www.juarez.gob.mx
WWW.CCpN.Com.mx
WWW.uacj.mx
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